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Entrants

Escudella amb galets farcits de pilota 13,80 €

Terrina de foie amb melmelada de 16,50 €
figa, pa d’'especies i fruits secs

Carpaccio de gamba de Blanes 24,00 €

Brioix amb steak tartar de filet de 26,50 €
vedella amb ou de guatlla 2 u.

Brioix amb crema de tonyina | 14,00 €
anxoves 2 u.
Escamarlans grans gratinats amb 11,00 €/u.

mussolina d’all i ametlla laminada
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Canelons

Canelons tradicionals de rostit 3 u.

Canelons de pollastre rostit i tofona
amb salsa de bolets 2 u.

Canelons de marisc amb gamba
de Blanes 2 u.

croquetes

De pollastre rostit 4 u.

La de botifarra negra i poma 4 u.

10,20 €

14,00 €

15,00 €

8,00 €
12,00 €

Tots els plats son cuits, nomes fa falta escalfar-los,
excepte les croquetes que s’han de fregir.



Plats principals
Pollastre rostit amb prunes i pinyons

Pollastre de pages amb escamarlans

Melos de vedella amb |la seva salsa

Mitjana de xai farcida de botifarra i
avellanes amb la seva salsa

Sarsuela de peix: rap, calamars, lluc,
cloisses, gamba | escamarla

Suquet de rap amb llobregant
Suquet de rap amb cloisses

Suprema de llu¢c amb cloisses, salsa
verda | pinyons

16,30 €

19,00 €

16,25 €

18,00 €

36,00 €

40,00 €
28,00 €

23,50 €

Tots els plats son cuits, nomes fa falta escalfar-los.




Per picar

Escudella de galets i pilota

Els nostres canelons tradicionals
de l'avia

Croqueta de pollastre de pages

Flor de carxofa i marisc

Segon plat

Rostit amb pollastre, botifarra i
mandonguilles de la nostra carnisseria

Postres

Minitortell de full farcit de crema

45,00 €




Per picar

Terrina de foie acompanyada amb pa
d'especies i fruits secs

Farcit d’'steak tartar i ou de guatlla

Pop a la gallega amb cremos de patata

/amburinyes gratinades amb
mussolina d’all i ceba dolca

Plat principal

Suquet de rap amb cloisses

Postres

Martinet d'avellana

Inclou bossa de raim i de cotillo.

52,00 €




Ates que treballem amb
productes frescos, us demanem que
feu les vostres reserves amb antelacio.

DATES LIMIT PER FER COMANDES:
Nadal 1 Sant Esteve fins al

22 DE DESEMBRE

Cap d’Any fins al
29 DE DESEMBRE

@72 420 913 | info@canvallsrestaurant.com

www.canvallsrestaurant.com
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